






botella 750ml

CAJA 6 X 750
MALBEC

Resaltando el noble trabajo del hombre en el viñedo, TERRUNYO 

es un vino de producción limitada donde cada uno de sus vinos 

está cuidadosamente elaborado, con un minucioso esmero en 

manejar cada detalle en el viñedo y su elaboración.























COSECHA 2022 - 3000 BOTELL AS PRODUCIDAS
ORIGEN VISTALBA –  LUJÁN DE CUYO

Viñedo plantado en 1912 a 983 m.s.n.m.
Suelo franco arenoso con bandas horizontales de franco arcilloso. Debido a su formación aluvial, las gravas 
aparecen a partir de profundidades entre los 90 cm a los 3 metros. Rendimiento: 10.000 kg por hectárea.
 
VINIFICACIÓN
Prensado oxidativo de racimos. 
6 horas de maceración previo a la fermentación. Fermentación tradicional a 15°C durante 10 días.
Uso de levaduras autóctonas.
12 meses de añejamiento: 10% en amphora, 80% en vasijas de concreto y 10% en barricas usadas de 500L. 

DATOS ANALÍTICOS
Alcohol 12,5% Vol
Acidez Total: 7,1 g/l acidez tartárica. 
Azúcar Residual: 1,8 g/l
pH: 3,1

NOTAS DE CATA
La singularidad y sutileza del Semillón encuentran su identidad en un viñedo centenario, creando un vino 
delicado con aromas a flores blancas y de una exquisita textura en boca.



COSECHA 2021 - 1200 BOTELL AS PRODUCIDAS
ORIGEN SAN PABLO - TUNUYÁN

Viñedo plantado en 2011 a 1480 m.s.n.m.
Suelo aluvial ubicado cerca del río Las Tunas con presencia de CO3Ca pero no salado. Rendimiento: 7300 
kg por hectárea.

VINIFICACIÓN
8 horas de maceración previa a la fermentación.  16 días de fermentación en tanques de acero inoxidables
a 26°C. Fermentación maloláctica natural.  
16 meses de añejamiento: 50% en vasijas de concreto y 50% en fudres de 4to uso. 

DATOS ANALÍTICOS
Alcohol: 14,5% Vol
Acidez Total: 6,1 g/l acidez tartárica. 
Azúcar Residual: 1,8 g/l
pH: 3,57

NOTAS DE CATA
Plantado en San Pablo este Petit Verdot expresa el terroir de montaña con aromas a frutas negras 
silvestres y carácter de gran potencia, fuerza e ímpetu.



Magdalena Viani
Winemaker

 

COSECHA 2023 - 100% MALBEC

ORIGEN

Luján de Cuyo, Mendoza

(10% Las Compuertas, 15% Vistalba, 30% Perdriel  y 45% Agrelo)

COSECHA 

Cosecha manual en cajas de 15 kilos del 5 al 26 de marzo. 

Rendimiento: 8000 Kg/ha

PROCESO DE VINIFICACIÓN 

48 horas de maceración previo a la fermentación. 21 días de fermentación 

en depósitos de acero inoxidable a 26°C. Fermentación maloláctica 

natural. 

CRIANZA 

12 meses en roble Francés, 90% en barricas de 225 lt y 10% en foudres. 

DATOS ANALÍTICOS 

Contenido alcohólico: 14 % Vol (20°C)      

Acidez  total: 6,5 gl acidez total

Azucar residual: 1,8 gl

PH 3,44

NOTAS DE CATA 

De tonalidades rojo violáceo profundo, este Malbec despliega intensos aromas de frutas 

negras frescas, como moras y ciruelas maduras, acompañados por delicadas notas florales que re-

cuerdan a las violetas. Su complejidad aromática se ve enriquecida por el balance con la madera, 

que suman elegancia y profundidad. En boca, presenta una entrada dulce y jugosa, con taninos 

suaves y redondeados. Su acidez vibrante aporta energía y frescura, logrando un paladar equilibra-

do y expresivo. El final es largo, persistente y marcado por la pureza frutal, reflejo fiel de una cose-

cha vibrante y de gran carácter.

Temperatura de servicio 16-18°C.

Potencial de guarda 8 años

“La vendimia 2023 se destacó por la excelente sanidad y la marcada tipicidad de las uvas, tanto 

blancas como tintas. Las condiciones climáticas fueron desafiantes, la cosecha se llevó a cabo en 

un período de tiempo más corto y menores volúmenes. No obstante, se logró una vendimia con 

perfiles aromáticos y texturas de extraordinaria calidad”.                               

Magdalena Viani

TRIVENTO GOLDEN RESERVE MALBEC rescata la mejor expresión del terroir en 4 viñedos 

de Luján de cuyo: Vistalba, Las Compuertas, Agrelo y Perdriel. Luján de Cuyo es la región 

de Malbec más reconocida del mundo, con viñedos de más de 80 años que entregan los 

más f inos y elegantes Malbecs. TRIVENTO GOLDEN RESERVE proviene de un legado 

vitivinícola transmitido de generación en generación, que expresa la pasión de quienes 

cuidan ese viñedo.                                 
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Magdalena Viani
Winemaker
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COSECHA 2023 - 100% CABERNET FRANC

VIÑEDOS ORIGEN: PARAJE ALTAMIRA, VALLE DE UCO, MENDOZA. 

COSECHA 

Suelo arenoso con presencia de piedra caliza. Suelo aluvial e irrigación por manto.

Clima: seco y continental con gran exposición al sol, que permite una 

perfecta maduración de las uvas. 

Recolección manual en cajas de 15kg, cosechadas a partir del 31 de abril. 

Rendimiento: 8.000 kg / ha.

PROCESO DE VINIFICACIÓN 

48 horas de maceración previo a la fermentación. 21 días de fermentación en depósi-

tos de acero inoxidable a 26°C. Fermentación maloláctica 

natural. 

CRIANZA 

Guarda en fudres de roble francés durante 12 meses.

DATOS ANALÍTICOS 

Contenido Alcohólico: 14,5% Vol (20º C) 

Acidez total: 5,9 g/l ácido tartárico  

Azúcar residual: 1,8 g/l.

pH 3.4

NOTAS DE CATA 

Color: granate con reflejos violetas.

Aroma: Notas aromáticas que recuerdan frutas negras como grosellas, moras y cassis 

con un fondo especiado.

Boca: sensación jugosa con taninos finos y texturados que terminan en un final largo.

Temperatura de servicio 16-18°C.

Potencial de guarda 8 años

“Esta cosecha se destaca por su concentración y pureza la cual se refleja en vinos

  balanceados que seducen al expresarse de manera nítida y brillante”.                                   

TRIVENTO GOLDEN RESERVE CABERNET FRANC proviene de viñedos de altura en 

Valle de Uco, donde la amplitud térmica conduce a una mayor concentración y equili-

brio. Las uvas seleccionadas a mano se transforman en un vino de color granate intenso 

cuyo perfume recuerda a frutas negras maduras y especias generando en el paladar un 

disfrute de textura y jugosidad.                                 



TRIVENTO GOLDEN RESERVE CHARDONNAY proviene de viñedos de altura en Valle de 

Uco, donde la amplitud térmica contribuye a una mayor concentración de la fruta y 

acidez natural. 

Magdalena Viani
Winemaker

La vendimia 2024 se destacó por una calidad y sanidad excelentes. Los vinos blancos 
se presentaron frescos, con menor alcohol potencial, gran tipicidad y carácter, mientras 
que los tintos mostraron buen color, fruta roja y fresca y diversidad de expresionesCOSECHA

Cosecha manual en cajas de 15 kg, a partir del 9 de Febrero.
Rendimiento 7,500 kg/ha.

PROCESO DE VINIFICACIÓN
Selección de racimos. Prensado directo. En contacto con orujos en 
frío previo a la fermentación. Otras técnicas utilizadas: enzimas, 
nieve carbónica y desfangado. 15 días de fermentación en barricas 
de roble francés, barricas de gran capacidad y en vasijas de hormi-
gón a 12-15ºC.

CRIANZA
20% es añejado en vasijas de concreto, 50% en barricas de roble de 
225 lts y 30% en barricas de roble de 500 lts durante 12 meses.

DATOS ANALÍTICOS
Alcohol: 13,5% Vol (20ºC).
Acidez total: 6,55 g/l acidez tartárica.
Azúcar residual: 1,8 g/l.

NOTAS DE CATA
De color amarillo dorado con reflejos verdosos, este vino despliega 
en nariz un perfume intenso a flores blancas, acompañado de notas 
de duraznos y damascos, con sutiles aromas aportados por la 
madera. En boca, revela la estructura y elegancia típicas del varietal, 
con un centro fresco y vibrante que invita a seguir descubriéndolo.

Temperatura de servicio 8-10ºC. 
Potencial de guarda 5 años
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Magdalena Viani
Winemaker

COSECHA 2022 – 100% CABERNET SAUVIGNON

REGION DE ORIGEN

Valle de Uco, Mendoza.  (60% Cordón del Plata, 30% Los 

Chacayes y 10% P. Altamira)

COSECHA

Cosecha manual en cajas de 15 kg, la última semana de Marzo.

Rendimiento 7,500 kg/ha.

PROCESO DE VINIFICACIÓN

Despalillado y molienda de uva. 28 días de fermentación en 

tanques de acero inoxidable a 26°. 48 horas de maceración.

Fermentación malolactica natural.

CRIANZA

Guarda en fudres de roble francésde 3er uso durante 12 meses.

Guarda en botellas 12 meses.

DATOS ANALÍTICOS

Alcohol: 14% Vol (20ºC).

Acidez total: 6,3 g/l acidez tartárica.  

Azúcar residual: 1,8 g/l.

NOTAS DE CATA

Las uvas seleccionadas a mano se transforman en un vino 

atractivo con aromas de chocolate, pimienta negra y frutos 

negros con taninos jugosos y fluidos en boca.

Temperatura de servicio 16-18°C.

Potencial de guarda 5 años.

Esta cosecha se destaca por su concentración y pureza la cual se refleja en vinos balancea-

dos que seducen al expresarse de manera nítida y brillante.
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GOLDEN RESERVE CABERNET SAUVIGNON proviene de viñedos de altura en Valle de Uco, 
donde la amplitud térmica conduce a una mayor concentración y equilibrio.

 



variedad
51% Chardonnay - 46% Pinot Noir - 3% Malbec

origen
Tupungato, Mendoza
Suelo aluvial, riego por goteo. (Espaldero Alto)
Clima seco y continental con buena exposición al sol, 
lo que permite una excelente maduración de las uvas.

cosecha 
A partir del 10 de febrero de 2022
Rendimiento: 15.000 kg/ha

vinificación
Prensado de los granos y desborre del mosto por frío. 
20 días de fermentación en tanques de acero inoxidable 
a 14- 16 º C. Segunda fermentación por método Charmat Lungo.
Guarda con lías finas durante 120 días.

notas de cata
color: brillante con matices rosa perlado. 
nariz: aromas a pan tostado y vainilla provenientes del 
contacto con lías y notas a manzana, guinda y frambuesa.
boca: entrada fresca, luego cremoso en el paladar y largo 
en el final.

datos analíticos
Contenido de alcohol: 12%
Acidez total: 6,33 g/l ácido tartárico
Azúcar residual: 3,5 g/l

Temperatura de servicio 8ºC
Enólogo: Rafael Miranda







COSECHA
2022

VARIEDAD
100% Cabernet Sauvignon.

REGION DE ORIGEN
Valle de Uco (1.200 m.s.n.m.).

COSECHA
Cosecha mecánica, 3era semana de Marzo. 
Rendimiento: 11,000 kg/ha. 

VINIFICACIÓN
Despalillado y molienda de los granos. Maceración previa a la 
fermentación. La fermentación alcohólica se realiza en 
tanques de acero inoxidable por 20 días a 26ºC. Fermentación 
maloláctica natural. 30% del vino es añejado en roble francés 
durante 8 meses.

ALCOHOL  13 % Vol | ACIDEZ   TOTAL  5,65 g/l | AZUCAR  RESIDUAL  2,57 g/l

NOTAS DE CATA
Rojo intenso con tonos granates que expresa aromas a 
grosella negra y ciruela en balance con pimienta y clavo de 
olor. Por su contacto con el roble, se hacen presente notas de 
chocolate amargo y café. Cuerpo pleno con estructura 
robusta, firme y taninos potentes. Final largo y persistente.

Temperatura de servicio entre 16 -18ºC.
Guarda hasta 5 años

ENOLOGO 
Maximiliano Ortiz



COSECHA
2023

VARIEDAD
100% Malbec.

REGION DE ORIGEN
Valle de Uco (1.200 m.s.n.m.).

COSECHA
Cosecha mecánica la tercera semana de Marzo.
Rendimiento: 14,000 kg/ha.

VINIFICACIÓN
Despalillado y molienda de los granos. Maceración previa a
la fermentación. La fermentación alcohólica se realiza en
tanques de acero inoxidable por 20 días a 26ºC.
Fermentación maloláctica natural. 30% del vino es añejado
en roble francés durante 8 meses

ALCOHOL 13%Vol |ACIDEZ TOTAL6,2g/l|AZUCAR RESIDUAL 2,8g/l

NOTAS DE CATA
Rojo profundo con tonos púrpuras que expresa notas
frutales de ciruela, cereza negra y frambuesa, y especiadas
como pimienta negra, clavo y nuez moscada. Por su
contacto con el roble, se hacen presente de manera sutil y
balanceada vainilla, cacao, tabaco y humo. De cuerpo
medio, con textura rica y final largo y persistente.

Temperatura de servicio entre 16 -18ºC.
Guarda hasta 5 años

ENOLOGO 
Maximiliano Ortiz



  Cosecha Cosecha Manual. 21-29 de marzo, 2023.

Fecha de embotellación Septiembre, 2023. 

Alcohol 12,5 %vol
Azúcar Residual 3,5 g/l

pH 3,21

Acidez Total 7,68 g/l

2 0 2 3

Clima Suave y fresco, con noches frías y neblina 
en las mañanas. 
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Cepa  Carmenere 85% / Otros 15%
Denominación  Valle del Cachapoal

VIÑEDO
Viñedo de Origen  Fundo Cachapoal

Suelo Arcilla oscura de vigor moderado.
Clima   Templado durante el día y frío en las noches.
Cosecha  Cosecha Manual (20%) - Mecánica (80%). 

3 al 9 de mayo, 2022.

VINIFICACIÓN
Bodega Viña Cono Sur/ Chimbarongo. 

Proceso de guarda 12 meses en tanques de acero inoxidable.

ANÁLISIS DE LABORATORIO
Alcohol 13,0 %vol

Azúcar Residual 10 g/l
pH 3,57

Acidez Total 5,08 g/l

Notas de Cata Carmenere de color rojo rubí oscuro, profundo y 
brillante, con aroma intenso y notas de frutas negras como moras y 

cerezas, entrelazadas con toques de chocolate, mocha y grosella roja. 
En boca, es un vino de cuerpo completo y con gran concentración. 

Sus taninos son redondos y pulidos, y su final es largo y persistente. 
Perfecto para acompañar carnes asadas, estofados, quesos, pastas, 

frutos secos y postres de chocolate.



















NOTAS DE CATA

Este Malbec expresa con claridad la pureza de la fruta característica 
de Luján de Cuyo. Aromas a ciruela y mora con sutiles notas florales 
y un fondo delicadamente especiado. De estructura generosa y 
taninos dulces y redondos que envuelven el paladar sin aristas. 
Acidez equilibrada y final largo, elegante y persistentemente frutal.

Temperatura de servicio 16 – 18°C
Potencial de guarda 12 años.

TRIVENTO GOLDEN RESERVE MALBEC D.O.C.
Luján de Cuyo, Mendoza

Honramos el legado de viticultores que ponen en valor nuestros 
viñedos más antiguos, algunos con más de un siglo. Verdaderos 
patrimonios vivos que reúnen genética histórica y suelos que relatan 
la influencia del río Mendoza.

Nuestro objetivo es claro: reafirmar la identidad de Luján de Cuyo 
alrededor del mundo, con innovación y compromiso inquebrantable 
con la excelencia.

El trabajo colaborativo de enólogos y viticultores demuestra que 
este es el camino para destacar y preservar las fortalezas de Luján 
de Cuyo.

CRISTIAN LINARES, viticultor
GERMÁN DI CESARE, enólogo

Donde lo auténtico encuentra su identidad
TRIVENTO GOLDEN RESERVE
MALBEC D.O.C. 2022

VARIEDAD

SUELO

VIÑEDO

COSECHA

VINIFICACION

Origen aluvial, matriz de suelo 
limo arcilloso con finas líneas de 
arena. Altura 980 msnm.

Luján de Cuyo, plantado en 1915

100% MALBEC

Manual en cajas de 15kg a partir 
22 de marzo de 2022.
Rendimiento: 7,500 kg/ha

Despalillado y molienda de uva. 48hs de 
maceración. Vinificación clásica en piletas 
de hormigón, 20 días de fermentación a 26°C.
Fermentación maloláctica natural.

CRIANZA
12 meses en roble francés 33% 1er uso
33% 2do uso - 33% 3er uso
Guarda en botella por 12 meses.

DATOS ANALÍTICOS
Contenido alcohólico: 14.5%
Acidez total: 5,8 / Azúcar residual: 1,8

ELABORADO Y EMBOTELLADO EN ORIGEN

EN BODEGA TRIVENTO DRUMMOND
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