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LA SABIDURIA
DEL TIEMPO

—F

Suelo, agua, clima y vientos en union con el hombre
han cuidado este viriedo por generaciones, revelando

cada vendimia la expresion auténtica de este terroir,

gracias a LA SABIDURIA DEL TIEMPO.

COSECHA 2018

FUSLES TRIVENTO
ol

TIM ATKIN

Botella 750 ml.
Caja 6 x 750 ml.




TRIVENTO
GAUDEO

S| VINEYARD

Gaudeo deriva del latin gaudére que significa alegrarse,
disfrutar, gustar...
Este proyecto surge como una interpretacion de la diversidad
y matices del Valle de Uco.
Kl placer, gozo y alegria que encontramos en crear €stos vinos
sorprenden con la mejor expresion de cada microterroir.

RNAT/g
S G %

“anter

LD WINE AWARD

o 99
& POINTS
ULenoe™

TRIVENTO
JDEO

VINEYARD

f- \v.
A 2 ‘t‘.-wj.‘ﬁ ?\ ; o M
LSRN, TRl
18 11;:'1- - 1‘»1 S
e, + 4 ¥ £ LY

TRIVENTO TRIVENTO
JDEO JDEO .

VINEYARD VINEYARD

\ &
. 3
fie " .
£l lw oA O
LA o : R 3
ES [y b N
S, i G T 1

5

i \

o i—.n' =
1" ‘

(Caja 6 x 750 - s6lo un origen
Caja Mixta: 2 Tupungato - 2 Paraje Altamira - 2 San Pablo




Resaltando el noble trabajo del hombre en el vinedo, TERRUNYO

es un vino de produccion limitada donde cada uno de sus vinos

esta cuidadosamente elaborado, con un minucioso esmero en

manejar cada detalle en el vinedo y su elaboracion.
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MALBEC
CAJA 6 X 750

botella 750ml
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DESCUBRIMOS QUE LA IDEA DE HACER ALGO
MEMORABLE ERA LO QUE TENIAMOS EN COMUN. ASI,
A LO LEJOS LO SUPIMOS. LO SENTIMOS EN NUESTROS

SILENCIOS.LOS TIEMPOS DE LA NATURALEZA MARCARON
UNA INOLVIDABLE CONVIVENCIA.ENTENDIMOS QUE LO
ANHELADO NOS HIZO ESTAR LEJANAMENTE JUNTOS.
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MALBEC - CABERNET
COSECHA 2017

Botella 750 ml.

CAJA 6 X 750
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MALBEC CABERNET FRANC CABERNET SAUVIGNON CHARDONNAY
CAJA 6 X 750 CAJA 6 X 750 CAJA 6 X 750 CAJA 6 X 750

Botella 750 ml. Botella 750 ml. Botella 750 ml. Botella 750 ml.
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Tres vientos dejan su impronta en TRIVENTO. Polar, Zonda

DEL
MUNDO

VENTAS

EN VALOR
IWSR DESDE
2020

y Sudestada, conceden excelentes atributos al terruno
mendocino. TRIVENTO trabaja para que sus vinedos

crezcan al ritmo de la naturaleza y maduren en plenitud.

Asi nacen las uvas origen de su linea RESERVE.

DESCUBRE UN ORIGEN EPICO

91-

COSECHA 2020
JAMESSUCKLING
.COMY

TRIVENTO

WHITE MALBEC CABERNET SAUVIGNON MALBEC CHARDONNAY
CAJA 6 X 750 CAJA 6 X 750 CAJA 6 X 750 CAJA 6 X 750
Botella 750 ml. Botella 750 ml. Botella 750 ml. Botella 750 ml.

DISCOVER T RIVENTO
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 BRUT NATURE
- CAJA6X750

Botella 750 ml. |
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La fresca afiada 2021 aporté una gran
complejidad aromatica y amplitud en

Folo

Single Vineyard

boca, con abundantes texturas y un
equilibrio extraordinario.

COSECHA 2021
BOTELLAS PRODUCIDAS 12.000

100% MALBEC

VINEDO

Plantado en 1912, en Lujan de Cuyo, se extiende
en un terreno elevado 10 metros sobre la
vera norte del rio Mendoza, a 983 metros de
altitud.

El suelo es de textura franco-limosa con
algunos horizontes franco-arenosos. A partir
de los 90 cm hasta los 3 metros de profundidad,
y dependiendo del proceso de formacién
aluvial, se observan cantos rodados de didmetros
variables.

De las 20 hectareas plantadas en sistema de
conduccién en espaldero guyot doble, solo 4
estan destinadas a la elaboracién de Trivento
Eolo Malbec. Para irrigarlas se utiliza el
ancestral método de acequias y surcos con
agua proveniente del rio Mendoza.

CLIMA

El clima de Mendoza es continental y se caracteriza
por las escasas precipitaciones, con una
pluviometria promedio anual de 200 a 250mm.
Las temperaturas presentan una importante
oscilacién diaria lo que favorece al desarrollo
de la madurez de la uva, en especial de sus
compuestos fendlicos.

CICLO 2020 - 2021

El invierno 2020 fue frio y seco, y permitié una
buena preparacién de las plantas para Ja
primavera que fue ligeramente célida (+0,6°C).
Octubre, noviembre y diciembre fueron meses
calurosos y secos, con un pronéstico de cosecha
adelantada y de caracteristicas similares a
2020. No ob enero ¢ 65 nublado y
con precipitaciones que se hicieron mas
frecuentes durante febrero, mas intermitentes
en marzo y casi nulas en abril. En estos uitimos
tres meses se registré una importante caida de
Ja temperatura media, de 2 a 3°C con respecto a
la media histérica, que permitié6 una lenta y
completa maduracién de las uvas.

COSECHA

Cosecha manual en etapas. Inicio 11 de
Marzo y finalizacién 29 de Marzo de 2021.
Rendimiento: 6400 kg por hectarea.

VINIFICACION

Selecciéon manual de racimos, descobajado y
luego seleccidon manual de granos.

Molienda suave con rodillos. 5 dias de maceracién
en frio a 82C, previa a la fermentacién.
Fermentacidn tradicional en tanques de acero
inoxidable troncocénicos durante 15 a 17 dias, a
temperatura controlada de 24-27°C.

Uso de levaduras seleccionadas: Saccharomyces
Cerevisiae (Bayanus) Maceracidén post-
fermentativa durante 5 dias. Trasiego directo
a barricas. Fermentaciéon malolactica 100%
natural.

CRIANZA

18 meses de crianza, tostado medio - 33,33% ler
uso, 33,33% 2do uso, y 33,33% 3er uso, y 50% de
la mezcla en fudre 3er uso.

Fecha de embotellado: Noviembre 2022

Guarda en botella: 12 meses

NOTAS DE CATA

Apariencia: vivido rojo violdceo con reflejos
azulados.

Aroma: en nariz es penetrante y complejo con
notas frutales de cereza, mora y frambuesa y
sutiles aromas especiados y herbales.

Paladar: vino de gran estructura, balance y
taninos sedosos. Final largo y persistente.

POTENCIAL DE GUARDA / 15 Afios
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COSECHA 2022

65% Malbec

15% Cabernet Sauvighon
10% Cabernet Franc
10% Merlot

Alcohol: 14.5 %
Acidez total: 5.5 g/I
Azucar Residual: 1.8 g/I

ANALISIS

REGION DE ORIGEN

Trivento Stratus proviene de tres vinedos
ubicados en las micro regiones de Paraje
Altamira (1.070 msnm), Los Chacayes (1.072
msnm) y Gualtallary (1142 msnm), en el Valle
de Uco, Mendoza.

Los vinedos fueron plantados bajo el sistema
de espaldera vertical (VSP) en suelos pobres,
arenosos, pedregosos y calcareos con
incrustaciones de carbonato.

COSECHA

Cosecha manual realizada entre el 10 de Marzo
al 10 de Abril.

Rendimiento: 8,000 kg/ha.

VINIFICACION

Selecciéon manual de racimos, despalillado vy
posterior seleccidn manual de granos.
Molienda suave. Cinco dias de maceracion en
frio (8°C)
Fermentacion tradicional en tanques de acero

previa a la fermentacion.

inoxidable durante 15-17 dias, a una
temperatura controlada de 24-27°C. Uso de
levaduras  seleccionadas: Saccharomyces
Cerevisiae (Bayanus). Maceracion post-fermentativa
durante 5 dias. Trasiego directo a barricas.

Fermentacion malolactica T00% natural.

STRATUS

CRIANZA

El Malbec reposa 6 meses en barrica de roble
francés, mientras que Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, y Merlot, en barriles de 600
litros.

Luego, la mezcla final descansa durante otros
12 meses en fudres y barricas de roble.

NOTAS DE CATA

Trivento Stratus es un vino color rojo violaceo
profundo que expresa una combinacion de
frutos rojos y negros, casis, notas a flores

como Vvioletas, pimienta negra y otras

especies. Elegante, balanceado y enérgico,
muestra concentracion y textura en el paladar.

Stratus, que significa "capas”, es un entramado
cautivante del Valle de Uco. Es un caleidoscopio
de singularidades, donde cada capa revela las
ricas narrativas del suelo, el tiempo y el espiritu

infinito del terruno.

WINEMAKER

German Di Cesare












TRIVENTO

ESTABLISHED 1996

SMALL BATCH

COSECHA 2022 - 3000 BOTELLAS PRODUCIDAS
ORIGEN VISTALBA - LUJAN DE CUYO

Vinedo plantado en 1912 a 983 m.s.n.m.
Suelo franco arenoso con bandas horizontales de franco arcilloso. Debido a su formacion aluvial, las gravas
aparecen a partir de profundidades entre los 90 cm a los 3 metros. Rendimiento: 10.000 kg por hectarea.

VINIFICACION

Prensado oxidativo de racimos.

6 horas de maceracion previo a la fermentacion. Fermentacion tradicional a 15°C durante 10 dias.

Uso de levaduras autdctonas.

12 meses de afnejamiento: 10% en amphora, 80% en vasijas de concreto y 10% en barricas usadas de 500L.

TRIVENTO DATOS ANALITICOS
996 Alcohol 12,5% Vol
SEVICIONY Acidez Total: 7,1 g/l acidez tartarica.
b ot Azucar Residual: 1,8 g/l

BRI

NOTAS DE CATA
La singularidad y sutileza del Semillén encuentran su identidad en un vinedo centenario, creando un vino
delicado con aromas a flores blancas y de una exquisita textura en boca.




TRIVENTO

ES AB LI SIHED 1996

SMALL BATCH

COSECHA 2021 - 1200 BOTELLAS PRODUCIDAS
ORIGEN SAN PABLO - TUNUYAN

Vifiedo plantado en 2011 a 1480 m.s.n.m.
Suelo aluvial ubicado cerca del rio Las Tunas con presencia de CO3Ca pero no salado. Rendimiento: 7300
kg por hectarea.

VINIFICACION

8 horas de maceracion previa a la fermentacion. 16 dias de fermentacion en tanques de acero inoxidables
a 26°C. Fermentacién malolactica natural.

16 meses de anejamiento: 50% en vasijas de concreto y 50% en fudres de 4to uso.

DATOS ANALITICOS

. 0
TRIVENTO Al(?ohol. 14,5% Vol . N
Acidez Total: 6,1 g/l acidez tartarica.
PETIT VERDOT 2021 Azucar Residual: 1,8 g/l
pH: 3,57

NOTAS DE CATA
Plantado en San Pablo este Petit Verdot expresa el terroir de montafna con aromas a frutas negras
silvestres y caracter de gran potencia, fuerza e impetu.




TRIVENTO

Cobtttrr Doserre

COSECHA 2023 - 100% MALBEC

ORIGEN
Lujan de Cuyo, Mendoza
(10% Las Compuertas, 15% Vistalba, 30% Perdriel y 45% Agrelo)

COSECHA
Cosecha manual en cajas de 15 kilos del 5 al 26 de marzo.
Rendimiento: 8000 Kg/ha

PROCESO DE VINIFICACION

48 horas de maceracion previo a la fermentacion. 21 dias de fermentacion
en depodsitos de acero inoxidable a 26°C. Fermentacion malolactica
natural.

CRIANZA
12 meses en roble Francés, 90% en barricas de 225 It y 10% en foudres.

DATOS ANALITICOS

Contenido alcohdlico: 14 % Vol (20°C)
Acidez total: 6,5 gl acidez total
Azucar residual: 1,8 gl

PH 3,44

NOTAS DE CATA

De tonalidades rojo violaceo profundo, este Malbec despliega intensos aromas de frutas
negras frescas, como moras y ciruelas maduras, acompanados por delicadas notas florales que re-
cuerdan a las violetas. Su complejidad aromatica se ve enriquecida por el balance con la madera,
gue suman elegancia y profundidad. En boca, presenta una entrada dulce y jugosa, con taninos
suaves y redondeados. Su acidez vibrante aporta energia y frescura, logrando un paladar equilibra-
do y expresivo. El final es largo, persistente y marcado por la pureza frutal, reflejo fiel de una cose-
cha vibrante y de gran caracter.

Temperatura de servicio 16-18°C.
Potencial de guarda 8 anos Certified

Yoo

Corporation

LUJAN DE CUYO - MENDOZA
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ARCENTIN

Magdalena Viani
Winemaker

“La vendimia 2023 se destaco por la excelente sanidad y la marcada tipicidad de las uvas, tanto
blancas como tintas. Las condiciones climaticas fueron desafiantes, la cosecha se llevd a cabo en
un periodo de tiempo mas corto y menores volumenes. No obstante, se logré una vendimia con
perfiles aromaticos y texturas de extraordinaria calidad”.

Magdalena Viani

LAS COMPUERTAS -~z

[} ',, I 4
POTRERILLOS | ) - LUJAN DE CUYO

SAN JOSE

\
"ANGHORIS ©
Y N .

ZAPATA

TRIVENTO GOLDEN RESERVE MALBEC rescata la mejor expresion del terroir en 4 vinedos
de Lujan de cuyo: Vistalba, Las Compuertas, Agrelo y Perdriel. Lujan de Cuyo es la region
de Malbec mas reconocida del mundo, con vinedos de mas de 80 anos que entregan los
mas finos y elegantes Malbecs. TRIVENTO GOLDEN RESERVE proviene de un legado
vitivinicola transmitido de generacion en generacion, que expresa la pasion de gquienes
cuidan ese vifedo.




TRIVENTO

Cobtttrr Doserre

COSECHA 2023 - 100% CABERNET FRANC
VINEDOS ORIGEN: PARAJE ALTAMIRA, VALLE DE UCO, MENDOZA.

Magdalena Viani
Winemaker

COSECHA “Esta cosecha se destaca por su concentracion y pureza la cual se refleja en vinos

Suelo arenoso con presencia de piedra caliza. Suelo aluvial e irrigaciéon por manto.
Clima: seco y continental con gran exposicion al sol, que permite una

perfecta maduracion de las uvas.

Recoleccion manual en cajas de 15kg, cosechadas a partir del 31 de abril.
Rendimiento: 8.000 kg / ha.

balanceados que seducen al expresarse de manera nitida y brillante”.

VALLE DE UCO

PROCESO DE VINIFICACION

48 horas de maceracion previo a la fermentacion. 21 dias de fermentacion en depodsi- .
tos de acero inoxidable a 26°C. Fermentacion malolactica N

natural. Ja
TRIVENTO
CRIANZA
Guarda en fudres de roble francés durante 12 meses. 92 S LIV R
DATOS ANALITICOS CABERNET FRANC |
12MONTHS OAK BARREL

Contenido Alcohélico: 14,5% Vol (202 C) 5093
Acidez total: 5,9 g/l acido tartarico [ |
Azucar residual: 1,8 g/l. e

pH 3.4 VALLE DE UC® - MENDOZA
00000008 0 h 405500 H0 D 4 ERast04d SAN CARLOS
S = CAMPO DE LOS ANDES

NOTAS DE CATA

Color: granate con reflejos violetas.

Aroma: Notas aromaticas que recuerdan frutas negras como grosellas, moras y cassis

con un fondo especiado. _ o)/,

Boca: sensacion jugosa con taninos finos y texturados que terminan en un final largo. T e
ARCENTINA

Temperatura de servicio 16-18°C. TRIVENTO GOLDEN RESERVE CABERNET FRANC proviene de viiedos de altura en

Potencial de guarda 8 afos Valle de Uco, donde la amplitud térmica conduce a una mayor concentracién y equili-

brio. Las uvas seleccionadas a mano se transforman en un vino de color granate intenso
Certified

O cuyo perfume recuerda a frutas negras maduras y especias generando en el paladar un
. egan disfrute de textura y jugosidad.

Corporation
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COSECHA 2024 - CHARDONNAY 100%

COSECHA
Cosecha manual en cajas de 15 kg, a partir del 9 de Febrero.
Rendimiento 7,500 kg/ha.

PROCESO DE VINIFICACION

Seleccion de racimos. Prensado directo. En contacto con orujos en
frio previo a la fermentacion. Otras técnicas utilizadas: enzimas,
nieve carbonica y desfangado. 15 dias de fermentacion en barricas
de roble franceés, barricas de gran capacidad y en vasijas de hormi-
gdén a 12-15°C.

CRIANZA
20% es anejado en vasijas de concreto, 50% en barricas de roble de
225 lts y 30% en barricas de roble de 500 Its durante 12 meses.

DATOS ANALITICOS

Alcohol: 13,5% Vol (202C).

Acidez total: 6,55 g/l acidez tartarica.
AzUcar residual: 1,8 g/I.

NOTAS DE CATA

De color amarillo dorado con reflejos verdosos, este vino despliega
en nariz un perfume intenso a flores blancas, acompanado de notas
de duraznos y damascos, con sutiles aromas aportados por la
madera. En boca, revela la estructura y elegancia tipicas del varietal,
con un centro fresco y vibrante que invita a seguir descubriéndolo.

Temperatura de servicio 8-102C.
Potencial de guarda 5 anos

Certified

e

Corporation
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Magdalena Viani
Winemaker

La vendimia 2024 se destaco por una calidad y sanidad excelentes. Los vinos blancos
se presentaron frescos, con menor alcohol potencial, gran tipicidad y caracter, mientras
que los tintos mostraron buen color, fruta roja y fresca y diversidad de expresiones

VALLE DE UCO

RBOLEDA

GUALTALLARY

SAN PABLO

TO

UNUYAN

LOS CHACALES
OTORAL

fIAVERA

SAN CARLOS

CAMPO DE LOS ANDES PARAJE
ALTAMIRA

TRIVENTO GOLDEN RESERVE CHARDONNAY proviene de vinedos de altura en Valle de
Uco, donde |la amplitud térmica contribuye a una mayor concentracion de la fruta y

acidez natural.




TRIVENTO
Cottderr Dserve

COSECHA 2022 - 100% CABERNET SAUVIGNON

REGION DE ORIGEN
Valle de Uco, Mendoza. (60% Cordodon del Plata, 30% Los
Chacayes y 10% P. Altamira)

COSECHA
Cosecha manual en cajas de 15 kg, la ultima semana de Marzo.
Rendimiento 7,500 kg/ha.

PROCESO DE VINIFICACION

Despalillado y molienda de uva. 28 dias de fermentacidon en
tanques de acero inoxidable a 26°. 48 horas de maceracion.
Fermentaciéon malolactica natural.

CRIANZA
Guarda en fudres de roble francésde 3er uso durante 12 meses.
Guarda en botellas 12 meses.

DATOS ANALITICOS

Alcohol: 14% Vol (202C).

Acidez total: 6,3 g/l acidez tartarica.
Azucar residual: 1,8 g/I.

NOTAS DE CATA

Las uvas seleccionadas a mano se transforman en un vino
atractivo con aromas de chocolate, pimienta negra y frutos
negros con taninos jugosos y fluidos en boca.

Temperatura de servicio 16-18°C.
Potencial de guarda 5 anhos. Certified

Corporation
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Magdalena Viani
Winemaker

Esta cosecha se destaca por su concentracion y pureza la cual se refleja en vinos balancea-
dos que seducen al expresarse de manera nitida y brillante.

VALLE DE UCO

BBBBBB

SAN PABLO

LOS CHACALES

SAN CARLOS

CAMPO DE LOS ANDES

GOLDEN RESERVE CABERNET SAUVIGNON proviene de vinedos de altura en Valle de Uco,

donde la amplitud térmica conduce a una mayor concentracion y equilibrio.
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SCAN AND DISCOVER

COSECHA
2024

VARIEDAD
50% Cabernet Sauvignon y 50% Malbec.

5 REGION DE ORIGEN
Valle de Uco (1.200 m.s.n.m) y Lujan de Cuyo (900 m.s.n.m).

COSECHA
Mecanica. La cosecha se realiza |a tercera semana de
marzo. Rendimiento: 14,000 kg/ha.

VINIFICACION

Despalillado y molienda de los granos. Maceracién previa a
la fermentacion. La fermentacion alcohdlica se realiza en
tanques de acero inoxidable por 20 dias a 26-28°C.
Fermentacion maloldctica natural. 40% del vino es afiejado
en roble francés y americano durante 8 meses.

o NOTAS DE CATA

TRIVEN I0 Color rojo granate oscuro, profundo y brillante. En nariz

R ENTINA muestra una complejidad aromatica que combina fruta negra
' madura como mora y ciruela, con notas de coco y canela y
toques especiados que se integran con aromas de tabaco y
vainilla aportados por el roble. En boca es un vino estructurado,
co tanlnos firmes, persistentes y bien integrados, de caracter
ili _do entre fruta, especias y notas de crianza,

rvicio 16-18°C. Cortified

a de 3 afios @n

Maximiliano Ortiz
Endlogo

TRIVENTO

ARGENTINA

O M wwwirivenTo.COM




Or'ﬁa.mic MALBEC

Vino elaborado con uvas organicas certificadas de vifiedos
ubicados en el Valle de Uco a una altitud media de 1200
metros sobre el nivel del mar.

Variedad de uvas: 100% Malbec
Cosecha: 2023

Clima: Seco y continental con gran exposicion al sol gque
permite una perfecta maduracion

Vinificacion: Fermentado en tanques de acero inoxidable para
conservar su tipicidad varietal y lograr un caracter frutal y
expresivo. Sin contacto con la madera

Alcohol: 13.5% Vol (20° C)

Acidez total: 59 g/l acido tartarico
Azucar residual: 2 g/I

PH: 3,55

Notas de cata: de color violeta intenso intense, presenta
aromas de frutos negros con notas especiadas y florales. De
cuerpo medio alto, afrutado y final largo
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COSECHA
2022

VARIEDAD
100% Cabernet Sauvignon.

REGION DE ORIGEN
Valle de Uco (1.200 m.s.n.m.).

COSECHA
Cosecha mecanica, 3era semana de Marzo.
Rendimiento: 11,000 kg/ha.

VINIFICACION

Despalillado y molienda de los granos. Maceracion previa a la
fermentacion. La fermentacion alcohdlica se realiza en
PRIVATE RESERVE tangues de acero inoxidable por 20 dias a 262C. Fermentacion
maloldctica natural. 30% del vino es afiejado en roble francés

e durante 8 meses.
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UCO VALLEY

MENDOZA

ALCOHOL 13% Vol | ACIDEZ TOTAL 5,65g/I | AZUCAR RESIDUAL 2,57g/l

NOTAS DE CATA

on el roble, se hacen presente notas de
fé. Cuerpo pleno con estructura
botentes. Final largo y persistente.

ARGENTINA

ENOLOGO
Maximiliano Ortiz
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el MALBEC
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COSECHA
2023

VARIEDAD
100% Malbec.

REGION DE ORIGEN
Valle de Uco (1.200 m.s.n.m.).

COSECHA
Cosecha mecanica la tercera semana de Marzo.
Rendimiento: 14,000 kg/ha.

VINIFICACION
Despalillado y molienda de los granos. Maceracién previa a
e la fermentacion. La fermentaciéon alcohdlica se realiza en
fRIVEN ! U tanques de acero inoxidable por 20 dias a 269C.
BT E RESERVE Fermentacion malolactica natural. 30% del vino es afiejado
en roble francés durante 8 meses

I
het.'ldl'

2023 ALCOHOL 13% Vol | ACIDEZ TOTAL6,2 g/l | AZUCAR RESIDUAL 2 ,8g/l
UCO VYALLEY

MENDOZA

NOTAS DE CATA

ROJO profundo con tonos purpuras que expresa notas

. de ciruela, cereza negra y frambuesa, y especiadas
nienta negra, clavo y nuez moscada. Por su

e, se hacen presente de manera sutil y

_cacao, tabaco y humo. De cuerpo

y final largo y persistente.

ARGENTINA

atura de servicio entre 16 -18C.
asta 5 afios

= ENOLOGO
Maximiliano Ortiz
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Océano Pacifico

CHILE

. Valle de

Cosenlenco RESERVA
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ESPECIAL

SAUVIGNON BLANC

T 2023

Cepa Sauvignon Blanc 100%

Denominacién Valle de Casablanca

Nota de cata Este Sauvignon Blanc es de suave color amarillo brillante con
algunos tonos verdes. En nariz expresa gran intensidad aromatica con notas
citricas, lichi, pomelo, pasto verde y flores blancas. En boca es fresco,

persistente y de buena acidez. Excelente para acompanar mariscos, carnes

blancas, comidas especiadas, frutos secos, quesos y verduras.

VINEDO
Suelo Suelos minerales con arcilla roja.
Clima Suave y fresco, con noches frias y neblina
en las mananas.
COSECHA
Cosecha Cosecha Manual. 21-29 de marzo, 2023.

VINIFICACION
Bodega Vina Cono Sur. Fundo Santa Elisa. Chimbarongo
Proceso de guarda 6 meses en tanques de acero inoxidable.

Fecha de embotellacién Septiembre, 2023.

ANALISIS DE LABORATORIO

Alcohol 12,5 %vol
Azucar Residual 3,5 g/I
pH 3,21
Acidez Total 7,68 g/I
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CARMENERE
T 2022

Oceano Pacifico

Cepa Carmenere 85% / Otros 15%
Denominacién Valle del Cachapoal

Notas de Cata Carmenere de color rojo rubi oscuro, profundo y
brillante, con aroma intenso y notas de frutas negras como moras y
cerezas, entrelazadas con toques de chocolate, mocha y grosella roja.
En boca, es un vino de cuerpo completo y con gran concentracion.
Sus taninos son redondos y pulidos, y su final es largo y persistente.
Perfecto para acompafiar carnes asadas, estofados, quesos, pastas,
frutos secos y postres de chocolate.

VINEDO
Vifiedo de Origen Fundo Cachapoal

Suelo Arcilla oscura de vigor moderado.

RESERVA

ESPECIAL

VALLE DB cicna il | Clima Templado durante el dia y frio en las noches.

Cosecha Cosecha Manual (20%) - Mecanica (80%).
CARMENERE | 3 al 9 de mayo, 2022.
Chile
VINIFICACION
Bodega Vifia Cono Sur/ Chimbarongo.

Proceso de guarda 12 meses en tanques de acero inoxidable.

ANALISIS DE LABORATORIO
Alcohol 13,0 %vol
Azicar Residual 10 g/l
pH 3,57
Acidez Total 5,08 g/|
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RESERVA
ESPECIAL

PINOT NOIR

7

20272
Cepa i
Denominacién Valle d

Nota de cata

VINEDO

Vifiedo de origen Fun:
Suelo Coluvial. De
Clima De clima frio la su cania a la costa (15km). No

COSECHA

VINIFICACION
Bodega Vina

Proceso de guarda

ESPECIAL

VALLE DE SAN ANTONIO Fecha de embotellacion 1

PINOT NOIR ANALISIS DE LABORATORIO

Alcohol
R Azucar residual 2
. g 5
Acidez total




FINJAMOS
DEM]%NCIA
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CORTE
DE TINTAS
2024

60% CABERNET
SAUVIGNON
40% MALBEC

Franco-arenosos.

Por manto y goteo.

Seco y continental, con excelente
exposiciéon solar que favorece una
optima maduracién de las uvas.

ORIGEN
MENDOZA

'70% espaldero vertical (VSP).
ARGENTINA

30% parral.
Recoleccién mecanica a partir
de la primera semana de marzo.
18.000 kg/ha.

Despalillado y molienda de las uvas.

CHEP CALM
40% mediante termovinificacion.

F I NJAM OS 60% vinificacion tradicional.
DEM E NC I A 8 dias de fermentacion en tanques de
. WENDOZA - Aa’tucm_m acero inoxidable a 26 °C.

D
W\ =
NST

(¢
'\\,)/

Natural.

Rojo profundo con reflejos
violaceos.

Expresivo y complejo, con notas
de frutas negras maduras, moras y
cerezas, acompanadas de delicadas notas
especiadas y un sutil fondo floral. La
madera acompaila con firme presencia
a notas tostadas y canela.

Entrada amplia y jugosa, con
taninos redondos y equilibrados. Buen
volumen y persistencia, con un final
fresco que invita a seguir disfrutando.

12,5% Vol.
5,8 g/l
6 g/l.




KEEP CALM AND

FINJAMOS
DEMENCIA

BLANCO
DULCE
NATURAL
2024

50% Torrontés
50% Sauvignon Blanc

/ ORIGEN
7 MENDOZA
ARGENTINA

KEEP CALM AND

FINJAMOS
DEMENCIA

DULCE CONDENA

VINEDO

Las uvas se cosecharon las ultimas
dos semanas de marzo en su punto
Optimo de madurez aromatica,
durante las primeras horas del dia
para preservar la frescura.

Se realizé despalillado, prensado
suave y desborre estatico a baja
temperatura.

La fermentacién se llevé a cabo en
tanques de acero inoxidable con
levaduras seleccionadas, a temperaturas
entre 12 y 14°C.

La fermentacién fue detenida mediante
enfriamiento para conservar los
azucares naturales de la uva.

NOTAS DE CATA

Vista: Color amarillo palido con
reflejos verdosos, brillante y de aspecto
joven.

Nariz: Aromas intensos y expresivos.
Predominan notas florales (jazmin,
azahar) y frutales (durazno blanco,
maracuya, lima), con un sutil fondo
de miel.

Boca: Entrada suave y dulce, con
equilibrio entre frescura y dulzor.
Textura sedosa, con buena acidez
que aporta vivacidad. Final prolongado
con recuerdos citricos y florales.

MARIDAJE

Ideal como aperitivo, con quesos de pasta
blanda (brie, camembert), cocina asiatica
especiada, postres con frutas tropicales,
y tartas de fruta.

ANALISIS

Alcohol: 10,5% Vol.
Acidez total: 6,57 g/l
Azucar residual: 45 gn.
PH: 3,33

Temperatura de servicio: 8-10°C
Potencial de guarda: Hasta 2 afios.



MALBEC

FINJAMOS
DEMENCIA

2024

ORIGEN

MENDOZA
ARGENTINA

CEEP CALM

FINJAMOS
DEMENCIA

IE]DDZA AJI!ENTL!A

A

MALBEC 2024

Franco-arenosos.

Por manto y goteo.

Seco y continental, con excelente
exposicion solar que favorece una 6ptima
maduracion de las uvas.

70% espaldero
vertical (VSP) - 30% parral.
Recoleccién mecanica a partir
de la primer semana de marzo.
18.000 kg/ha.

Despalillado y molienda de las uvas.

40% mediante termovinificacion.
60% vinificacion tradicional.
8 dias de fermentacién en tanques de
acero inoxidable a 26 °C.

Natural.

Rojo intenso con destellos purpuras.
Perfume sutil y armonioso de
bayas frescas y matices florales de rosas,
acompanado de compota de ciruela.
Estructura media, con taninos
aterciopelados y bien integrados. Final
fresco y placentero.

12% Vol.
6,35 g/l
5.5 g/l




UN VINO TAN ESPECIAL

|

RESER

Casillero
del

- Diablo

COI

HA Y TORO

QUE ES PROTEGIDO POR EL DIABLO

CABERNET SAUVIGNON

| 2023

ORIGEN
Valle de Uco.

CRIANZA

6 meses en barricas de roble francés y 5 meses en botella.

COLOR
Rojo intenso.

AROMA

Notas de cassis, guindas rojas y ciruela negra
complementada con toques de vainilla, moca, café tostada
y chocolate.

BOCA
Suave pero a la vez concentrado, es un vino elegante

de larga y agradable persistencia.

MARIDAJE
Perfecto para acompafiar picada con jamon serrano
ahumado, queso azul con aceitunas negras y empanadas de

carne magra picada.

ALCOHOL 13 % Vol | ACIDEZ TOTAL 5,78 g/1
AZUCAR RESIDUAL 2 g/1

THE WINE LEGEND
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UN VINO TAN ESPECIAL
' QUE ES PROTEGIDO POR EL DIABLO

‘. -

CHARDONNAY

| 2024

ORIGEN
Tupungato y Tunuyan, Valle de Uco.

CRIANZA

6 meses en barricas de roble francés.
!

LLOR

es tonos verdosos, se hacen presente en este brillante y
rillo Chardonnay

ROMA

ilibrado, fresco e intenso. Excelente balance entre fruta

da y notas tropicales. La madera deja una suave marca de
ainilla.

BOCA
La acidez mineral hace presencia en boca, el final frutado y

fresco se apafan por la untuosidad del vino.

MARIDAJE
Ideal para acompafar platos con frutos del mar; pescados

como salmon y pastas con salsas blancas.

ALCOHOL 12,5 % Vol | ACIDEZ TOTAL 7,25 g/1
AZUCAR RESIDUAL 3 g/1

THE WINE LEGEND




EVILS
(TRABRUT

DEVILS EXTRA BRUT

90% CHARDONNAY
10% PINOT GRIGIO

55|

ORIGEN
Valle de Uco - Tupungato y Tunuyan.

COSECHA
A partir de la primera semana de Febrero

VINIFICACION

Despalillado y molienda de los granos. 15 dias de
fermentacion a 14-. 15 °C en tanques de acero inoxidable
con levaduras seleccionadas. Segunda fermentacion en
tanques de acero inoxidable.

TOMA DE ESPUMA

Contacto con lias finas durante 60 dias.

COLOR

Amarillo verdoso con tonos plata.

AROMA

Tropical con notas citricas, florales y de fruta seca.
BOCA

Excelente balance de la acidez, entrada fresca. Final dulce,
redondo y largo.puré de manzanas.

MARIDAJE
Disfrutar con tartin de manzanas verdes con crema.

ALCOHOL 12,5 % Vol ACIDEZ TOTAL 5 g/1
AZUCAR RESIDUAL 6,5 g/1

|\ CONCHA |

DESDE 1883



UN VINO TAN ESPECIAL

QUE ES PROTEGIDO POR EL DIABLO

MALBEC

| 2023
ORIGEN
Lujan de Cuyo y Valle de Uco.

CRIANZA

6 meses de guarda en roble francés.

COLOR

De intensidad media, brillante rojo carmin y notas granates.

AROMA
Intensa fruta roja, donde se destacan la frutilla y la cereza.

De fondo aparecen notas de especias v sutiles caracteres de
ESI y

REal
la madera.

(,'tﬂﬁi“?l‘ﬁ -. _ BOCA

.d el ; Dulce entrada, con acidez envolvente y estructura media.
Dl ﬁh | 0 Al final de boca se vuelve a percibir la frescura y notas

ahumadas.

*?"g' i A MARIDAJE

B ; El vino ideal para complementar platos como bife de

chorizo asado acompanado de verduras grilladas como

HA Y TORQ

ALCOHOL 13 % Vol ACIDEZ TOTAL 5,25 g/1
AZUCAR RESIDUAL 2,5 g/1

THE WINE LEGEND




TRIVENTO GOLDEN RESERVE
MALBEC D.O.C. 2022

VARIEDAD 1007 MALBEC

SUELO Origen aluvial, matriz de suelo
limo arcilloso con finas lineas de
arena, Altura 980 msnm.

COSECHA

Manual en cajas de 15kg a partir
22 de marzo de 2022,
Rendimiento: 7,500 kg/ha

VINIFICACION

Despalillado y molienda de uva. 48hs de
maceracion. Vinificacién cldsica en piletas
de hormigén, 20 dias de fermentacién a 26C.
Fermentacion maloldctica natural.

CRIANZA

12 meses en roble francés 337 ler uso
33% 2do uso - 33% 3er uso
Guarda en botella por 12 meses.

DATOS ANALITICOS

Contenido alcohdlico: 14.5%
Acidez total: 58 / Azucar residual: 1,8

ELABORADO Y EMBOTELLADO EN ORIGEN
EN BODEGA TRIVENTO DRUMMOND

TRIVENTO

MALBEC B.O%C.

SINGLE VINEYARD

Donde lo auténtico encuentra su identidad

NOTAS DE CATA

Este Malbec expresa con claridad la pureza de la fruta caracteristica
de Lujan de Cuyo. Aromas a ciruela y mora con sutiles notas florales
y un fondo delicadamente especiado. De estructura generosa y
taninos dulces y redondos que envuelven el paladar sin aristas.
Acidez equilibrada y final largo, elegante y persistentemente frutal.

Temperatura de servicio 16 - 18°C
Potencial de guarda 12 anos.

TRIVENTO GOLDEN RESERVE MALBEC D.O.C.
Lujan de Cuyo, Mendoza

Honramos el legado de viticultores que ponen en valor nuestros
vinedos mas antiguos, algunos con mas de un siglo. Verdaderos
patrimonios vivos que rednen genética historica y suelos que relatan
la influencia del rio Mendoza.

Nuestro objetivo es claro: reafirmar la identidad de Lujan de Cuyo
alrededor del mundo, con innovacion y compromiso inquebrantable
con la excelencia.

El trabajo colaborativo de endlogos y viticultores demuestra que
este es el camino para destacar y preservar las fortalezas de Lujan
de Cuyo.

CRISTIAN LINARES, viticultor
GERMAN DI CESARE, ené/ogo
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